&2 OFFCAR’

SRealmente conoces a OFFCAR? Este Primer
Seminario Web te presentara quiénes
somos.Gracias por tu partecipar!

El seminario web empiezara a las 14:00 orario italiano

presentacion. S tienes preguntas, puedes utilizar la CHAT o puedes

Por favor, para evitar ruidos de fondo, apague el micro durante la
@ esperar el final del seminario web.
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Made in Italy

\\ 4

OFFCAR es una empresa italiana con sede en la region de Venecia.
OFFCAR esta especializada en soluciones de cocina profesional.
La empresa se establecio en 1920 practicamente desde hace 100 anos.

Originalmente OFFCAR era conocida como IMPERIA pero en los ‘80,
cambio a OFFCAR (OFFicine CARRaro, o sea :oficinas de la familia Carraro).

Desde siempre, la empresa ha sido controlada por la Familia Carraro.
Hoy OFFCAR se encuentra en su cuarta generacion.

OFFCAR encarna el espiritu empresarial italiano puro.

Los productos OFFCAR son fabricados enteramente en los dos sitios de
produccion y son exportando en mas de 60 paises de todo el mundo .



1920

FIRSTSTEPS

“OFFCAR, OFFicine CARraro" ideally recalls the company founded
in the 1920s by the founder “Nei" Domenico Carraro. His low-cost
wood-fired cookers were passionately welcomed by the families
living in Campodarsego and the neighboring towns for many years
as they substituled the old, expensive and smoky fireplaces.

1960

NEW DIRECTION

In the late '60s, with the great crisis that hit this markel, “domestic’
production was abandoned and substituted by the production of
industrial cookers

2000

AMODERN COMPANY

The openings to non-European markets such as Asia, the Arabian
Peninsula, North Africa and America encouraged the company to
invest in research and development. The aim was to innovate and
improve the product, and at the same time to simplify its
maintenance and usage.

The certification of quality, in accordance with existing law, made
the product reliable and appreciated.

1950

AFTERTHE WAR

After the Second World War, the production was expanded
to include electric appliances such as metal furniture and
gas cookers. When Nei's sons, Bruno and Daniele, joined
the company, it was renamed “IMPERIA”, with as many as
40 employees in the 1950s.

1980
GROWTH AND DEVELOPMENT

“Offcar the Great cooking srl”, a brand by Officine Carraro, was
founded in 1980 by Bruno Carraro and his two sons Carlo and
Domenico and it creales professional calering equipment. The
company produces adaptable modular solutions, which could
easily satisfy all the specific needs of the customer.

The company has about thity employees and an Italian and

European distribution network.

2020

TODAY

OFFCAR THE GREAT COOKING increases the number of its
foreign affiliates reaching the Middle and Far East with a
percentage of export over 50%. The handcrafted work mixed
with industrial production makes every single project unique,
with the same passion of the past. Tradition and continuity are
guaranteed by the family Carraro who leads the company,
generation after generation.
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OFFCAR SOSTENIBILIDAD

Se han instalado modernos sistemas
fotovoltaicos en todas las instalaciones de
OFFCAR para ser totalmente autonomos en
términos de demanda de energia.



[INAS DE PRODUCTOS ~ CONCEPTOS. -

INTELIGENTES .
_mSUPERFRY4o_

UNICO 630

UNICO /00
VOLVE 700 - 980

i
i
i
Stide700  GOLD  MARINE &
4
i
&

The hlgh tech way to fry
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UNICO
EVOLVE
STILE
DRAGONE
PASTELERIA

* 650

e 700
OFFCAR permite JUNTAR diferentes maquinas que pertenecen eTolo (980-990)

a diferentes lineas si se caracteriza por la misma serie.
Misma SERIE significa misma PROFUNDIDAD y PERFIL. 1100
p.ej. UNICO 700y STILE 700




lineaS.de PRODUCTOS

Cada linea puede ofrecer una amplia variedad de aplicaciones adecuadas para
organizar cualquier disefio de €ocina.
Cocinas a gas y eléctrica

Placas Vidroceramica

Placas de Induccion

Cocinas Wok

Placas Radiantes

Fty-top

Freidora

Conservadores

Cuece Pasta y Pasta Cooker

Grills radiante calentada con agua
Parrillas de piedra lavica

Bainos Maria

Parilla Multifuncion

Sartenes

Marmitas

Sartenes Basculantes



CUBA LIMPIA (Y)

UNlBD 650 Formas y materiales para

Garantizar el maximo higiene °

MODULARITY: 350 mm - 700 mm

DEPTH: 830 mm

La “pequena de Offcar caracterizada por

robustez, fiabilidad y seguridad.

Con la refinada combinacién de detailles cromados
y de tradicién Offcar, la Linea UNICO 650 lo

tiene todo para ser inconfundible

AISI 304 Stainless steel workiop



630

700 40 590

UNICO 650

50

L] L] z
lelexe e) % GRAN PLAN DE COCCION ALTO RENDIMIENTO
Plan de trabajo totalmente o .
3 termostatizada Quemadores alto rendimiento en hierro
- Fundido y Plan de coccién prensado

por el maximo higiene

935/1195

875/935

Dlmensiones"‘“ e . W Yo
“Modularidad: 350 - 700 mm T —

EN OPCION: ELEMENTOS DE

Profundidad: &30mm SOPORTE R

INOXIDABLE
DISPONIBLES ABIERTOS O CON O ELECTRICA VENTILADA

PUERTAS




iAtencion!

UNICO 650 ES OFFCAR la linea DE ENTRADA.

UNICO 650 SON ELEMENTO TOP, de BANCO
pero: TAMBIEN PUEDEN ser pedidos con
MUEBLES.

LAS COCINAS GAS Y ELECTRICAS TAMBIEN
PUEDEN TENER HORNO GN1/1

UNICO 650




CUBA PRENSADA EN

U N |C[] 7[] [] »;«fSERO INOXIDABLE AlSI

Formas y materiales
disenados por estandard de
MODULARIDAD 400 mm - 800 mm - 1200 mm # | maxima limpieza

PROFUNDIDAD 730 mm

UNICO 700 garantiza una muy buena
Precio/calidads ratio gracias a su design
original,

a su detalles y a su alto rendimiento
apreciado por la majoria de los clientes

AISI 304 Stainless steel worktop



ALTO RENDIMIENTO LARGO PLAN DE COCCION

Quemadores in hierro fundido Plan de trabajo su la superficie total e F _
con parillas vidriadas o en diferentes solucciones DlmenCIones. sl W
cromadas
_ Modularldad 400 800 1200 mn|

730
__Jo 660
i
f—
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HORNOS EN ACIERO é
INOXIDABLE CUECESPASTAS A ALTO RENDIMIENTO
Version gas o electrica GN 1/1, Gas o electricos disponibles con 1 0 2 cubas. —
GN 2/1y HORNO MAXI GN 3/1 | oo o % JH
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i Atencion!

EL CUECE PASTA UNICO 700 ES DE 40 LITROS
O SEA: CAPACIDAD DE CUBA GN1/1

Version electrica con ELEMENTOS DE
CALEFACCION EN TUNGSTENO

UNICO /00




EVOLVE 700-980

MODULARITY: 400 mm - 800 mm - 1200 mm

EVOLVE 700 DEFPTH: 730 mm
EVOLVE 900 DEFTH: 900 mm

Esta es la evolucidon de las cocinas a gas con la mejor

precio/calidad ratio.

Materiales de alta calidad garantizan funcionalidad,
robustez, y flexibilidad de composicién.

ACERO INOXIDABLEDOS ERGONOMICOS
Extraibles para una limpieza facil y veloz

High performances

Chromed cast iron burmers and brass ring
oumer cap (self-stabilizing lame).
Power 10 kKW

Wetrified cast iron grid

Ergonomic knob

Removable ring for easy
cleaning




EVOLVE 700-380

PLAN DE TRABAJO EN ACIERO
INOXIDABLE AISI 304

Dlmensmnes. o5
Modularldad*‘lloe 800 ;200 mm
Profundtdad 730 mm m%(lmm
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1200
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==y ——{ Yt “ MAXINO HIGIENE E FACILIDAD DE
_@_ _@_ _@_ | MANTENIMIENTO
N 3 HORNOS EN ACIERO Bajo los quemadores hay cubetas en
’_ | i | - 'NO)_(IDABLE _ F aciero inoxidable AISI 304 extraibles y
‘@‘ ‘@‘ ‘@‘ Version gas o electrica GN 1/1, ' tambien el cajon recoge grasas es
; i GN 2/1y HORNO MAXI GN 3/1 extraible.

OFFCAR



EVOLVE 700-380

Solamente COCINAS A GAS

2-4-6 QUEMADORES DOBLE CORONA
SIN HORNO ELECTRICO
QUEMADORES DE 10KW

DISENO DE QUEMADORES SELECIONABLE POR
EL CLIENTE

POSSIBILIDAD DE PONER ESTA LINEA TANTO
CON LAS MAQUINAS DE LA LINEA UNICO 700
C(())é\/IO CON LAS MAQUINAS DE LA LINEA STILE
7/

LA EVOLVE 980 PUEDE SER PUESTA EN linea
CON LAS MAQUINAS DE LA LINEA STILE 980

OFFCAR



g&.& 7[] [] AISI 304 stainless steel worktop

MODULARITY: 400 mm - 800 mm - 1200 mm

DEFTH: 730 mm

Funcionalidad, robustez, disefio
ergonomico y flexibilidad de
composicion sono las caracteristicas
mas importantes de la linea STILE
700.

Esta linea es la respuesta a las
preguntas de potencia, capacidad de
produccion y attecion a los detalles

in un pequefo espacio. J H El s




Stite 700

ALTO RENDIMIENTO
Fuegos in hierro fundido
con llamas en latén doble
anillo

MANDOS ERGONOMICOS
Extraibles

HIGIENE MAXIMO Y FACILIDAD DE

e

tempe

HORMOS EN ACERO INOXIBABLE
Gas, electricos GN 1/1, GN 2/2y
MAXI HORNOS GN 3/1

MANUTENCION Bajo los quemadores
hay cubetas en aciero inoxidable
AISI 304 extraibles y cajon
recoge grasas extraible.

AMPLIA GAMA DE FREIDORAS

Gas, eléctricas, con control mecanico
o electronico para una regolacion de
la temparadura optimal.

Adlbo4s/s
Height-adjustable feet

LT s
T, \\1 :
1 \

Modularldad;_400 800 "1200 mm
Profundndhd 730 mmfﬁ:_

OFFCAR



i Atencion!

LINEA 700 RESISTENTE

LOS HORNOS SON GN 2/1 O GN 3/1 (EXCLUSIVO)
QUEMADORES CON TAPA DE DOBLE ANILLO
DISENO DE QUEMADORES SELECCIONABLE POR
EL CLIENTE

VERSION DE BANCO O CON MUEBLE

TANQUE ES PRESADO CON ESQUINAS REDONDAS
E'IA‘I\(/:IIPLIEAZ(EA(‘:ESO PARA MANTENIMIENTO Y

PLANCHA EXTRAIBLE

Stide 700
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OFFCAR

Stite 380-990

STILE 980 MODULARITY: 400 mm - 800 mm - 1200 mm

STILE 990 MODULARITY: 450 mm - 900 mm - 1350 mm
1800 mm

DEPTH: 800 mm

Funcionalidad robustez, disefio ergonomico y
facilidad de composicion son las caracteristicas
mas importantes del la linea STILE 990 .

Las 980-990 STILE son la respuesta a las mas
frequentes preguntas de potecia, capacidad de

producién y atencién a los detalles in espacios
largos.

High quality
AIS| 316 pressed
tank with deep basin

High performance

Top bumers in cast iron with
pressed burmer cap in brass with
double ring

S00

900




iAtencion!

HEAVY DUTY 900 LINE
HORNOS GN 2/10
QUEMADORES DOBLE CORONA

DISENO DE QUEMADORES SELECCIONABLE POR EL
CLIENTE

TANK ARE PRESSED WITH ROUND CORNERS
FACIL ACCESO PARA MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Stide 980-990




GOLD




MARINE

OFFCAR



gé.éé 1 100 AISI 304 stainless steel workiop

MODULARITY: 450 mm - 550 mm - 900 mm

DEFTH: 1100 mm

La LINEA passante 1100 es disefiada por asegurar la
maxima eficencia y funcionalidad también en cocinas
con PARTIES CHEFS.

Los mandos en ambas partes, los hornos pasantes, la
cihmenea central y el plan de trabajo combinado asegura

versatilidad para muchos usos.

FACILIDAD DE LIMPIEZA Y MANUTENCION
Panel frontal con sistema “push — pull” sin tornillos

OFFCAR
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Stite 1100

FACILIDAD DE LIMPIEZA
Panel frontal , cubetas bajo los fuegos
y cajon recojegrasas sono extraibles

HORNOS EN
ACIERO
INOXIDABLE Y
PASANTE

Gas o electricos
GN2/1

ALTO RENDIMIENTO

En cada modulo

LARGA GAMA DE
FREIDORAS

Gas electricas con
control elctronicos
para asegurar la
regulacion de
temperatura ( melting
function)

DESIGN

Instalacion de pies en
acero inoxidable o
zocalo



iAtencion!

LINEA PASANTE
QUEMADORES DE DOBLE CORONA
FACIL ACCESO PARA MANTENIMIENTO




DRAGONE 7

TE PPANYAK' En esta linea el mundo de la restoracidn Oriental encuentra
su maxima soddifacion y el MADE IN ITALY .
EAS / ELEB"’H'C La linea Deagone es el punto de encuentro entre el Oriente

y el Ocidente y crea una cocina dindmica, multietnica de
alto rendimiento.

MODULARITY: 1100 mm - 1650 mm

DEPTH: 7001

éConoces las diferencias entre un Teppanyaki
y un Fry-top?

- placa de coccidn horizontal, sin inclinacion
- sin protector anti salpicaduras
- Diferentes zonas de coccion

éSabes que OFFCAR Teppanyaki puede ser ELEMENTOS DE CALIDAD L
adaptado como un Fry-top 2 Plato de cocciéon de espesor 20 mm hecho de special acero
e cromado

Bordura perimetral para el contenimiento de liquidos y
houesos de descarga para la recogida de grasas

2 0 3 zonas de coccion Maximum hygiene and maintenance simplicity
Regulacién de la temperatura de 100° a 300° SR sk ke o 5 M
300G Loniral panal which can be quickly removed 10r easy

cleaning and maintenance | Adjustable AISI 304 slainiess


https://context.reverso.net/traduzione/spagnolo-italiano/din%C3%A1mica

¢ Sabes que la cocina a vapor OFFCAR
es Multifunctiones..?

MCDULARITY: 550 mm - 1100 mm - 1650 mn

DEFTH: 700 mm one sde - 1100 mm wo-side

POTENCIA Y SIMPLICIDAD

Libertad de eligir la potencia y la clase de
guemadores: Quemadores Wok con llamas
verticales de 14/21 kw o quemador estandard
a llama orizontal de 12 kw.
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iAtencion!

linea ETNICA
Unicamente GAS
MODULARIDAD 550-1100-1650mm

QUEMADORES CON LLAMA VERTICAL HASTA
18KW

QUEMADORES CON LLAMA ORIZONTAL HASTA
12KW

ESPESOR DE TOP 2,5MM RESISTENTE AL AGUA

LLENADO AUTOMATICO POR LA PRODUCCION
DE VAPOR

COLUMNA DE AGUA DISPONIBLE

DRAGONE 72




Potencia frente a Eficencia
Hacer mas con menos...

La paradoja del juego “tiray afloja”

J-.;..?J iﬂ _ :‘ - : i ‘
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sustrato resbaladizo Sustrato duro

WATER BOILING TEST

BURNER TYPE Boiling Time H20 weight after 10’
18 kW Offcar** 5.30 min. 1780 gr
14 kW Competitor 9 min. 2020 gr
12 kW Offcar** 7.30 min 1965 gr




PASTRY -

Gas versions with standard or electronic controts
{RAPID control programmed for gradua

CABINET MODULARITY: 800 mm and infermittent heating) AIS! 304 Stainkess
slesd tank with large cool 20ne

CABINET DEPTH: 730 mm

TOP MODULARITY: 350 mm - 700 mm

TOP DEPTH: 650 mm

This series is dedicated to professional and quality
pasltry, which reguires high performances,
precision and simplicity of mainenance/cleaning.
The wide range of fryers and stockpot stoves
satisies the needs of different types of cooking.

RAPID Controls

electronic control of the temperature and "MELTING™
syslem 10 mell sold fats

OFFCAR



PASTRY
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i) . Stockpot stoves
1
-l a Burner in cast iron with bumer cap in brass with
_ L double ring (seli-stabilizing flame).
¥ ' N - Easy removable AISI 304 slainless steel bowl under

EH E [ : ’;/_/ bumers, spillage tray and insirument panel

.,
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e Mam Dlmen?Bm«

AR Modularlty 350 - 7l60 mm
Tt “Depth: 730mm

Optional stainless steel supports

Available open or closed with doors.
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Optional

Side drain
Special net which ensures the best frying

OO AL YT YA

Top fryers
GAS VERSION: stainless steel exchangars
in high-performance tank

ELECTRIC VERSION: High-performance
fungsten resisiances outside the tank or

amored resistancas inside of the tank (rotating)



iAtencion!

FREIDORAS PARA PASTELERIA

VERSION ELECTRICA CON CUBA LIMPIA'Y
ELEMENTOS DE CALEFFACION INCOLOY

VERSION GAS CON QUEMADORES EN ACERO
INOXIDABLE Y ESCAMBIADORES DE CALOR
DENTRO DE LA CUBA

COCINAS DE PARTELERIA GAS
QUEMADORES DE DOBLES ANILLOS

PASIRY




CONCERTOS
INTELIGENTES



Que significa « Productos ]
Inteligentes»?

Simple... Los productos inteligentes son los que han sido

\J piensados con el celebro ....
\4 :

mmm... puedes explicarse ]

mejor porfavor? /Claro gue si! Probablemente, Covid-19 va a cambiar nuestra mentalidad pero seguro\

gue no infectara nuestra abilidad y nuestras capacidades.
OFFCAR ya pensado a algunas especiales soluciones disefiadas por ser mas simples

\
\dﬁ’l( y diferentes.

% Offcar piensa a la eficencia , a la automatisacién y a la facilidad de empleo.
Porqué?
/ Porqué habemos bien entendido la relatividad , pero dinero, sueldo y tiempo estan

relativamente connectados.
\ iVAMOS EN... SIGANME! /
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Gracias 1
Estoy aqui, listo para seguir
vosotros descubriendo el futuro!




4.0 SUPERFRY
SUPERFRY R

The high-tech way to fry DEPTH: 900 mm
[exs version | @) [crecrne version | €%

Green performance
for saving money

THE REVOLUTIONARY SUPERFRY 2.0 COMBINES PERFORMANCE, EFFICIENCY,
FUNCTIONALITY LIKE NO OTHER OPEN-POT FRYER ON THE MARKET,

WITH A SPECIAL EYE ON THE DESIGN THAT DISTINGUISHES

THE ITALIAN STYLE IN THE WORLD.

The high efficiency heating
system and the ECO mode
guarantee the ideal yield ratio
between consumed energy
and output of cooked product,
with significant economic
savings.

OFFCAR



OFFCAR

Meeting the Future

AUTOMATIC
LIFTERS
OF THE
BASKETS

According
to recipes

HIGH
EFFICIENCY

Yield over 90%

GREEN
PERFORMANCE

Qil filtration
system fully
integrated

CLEAN

Dedicated
cleaning
program

CONNECTED
WIFI AND
USB PORT

INTELLIGENT
COOKING
SYSTEM

Ensure perfect
results




| STANDARD MACHINE | SUPERFRY 2.0

INTELLIGENT GAS HEATING SYSTEM
PROVIDE CONSIDERABLE
REDUCTIONS OF ENERGY COSTS 4500 M*/YEAR = 4500€ 3500 M*/YEAR = 3500€
(considering 8 working
hours per day, for 365 days)

INTEGRATED OIL FILTER IMPROVES
OIL QUALITY AND CONSUMPTION 2640 LT/ YEAR = 3960 € 2250LT/YEAR = 3375€
(considering 24 hours lifetime of the oil)

FACILITATE AND SAFETY CLEANING AND

USER FRIENDLY INTERFACE REDUCE 20 MIN/DAY = 2774 € 10 MIN/DAY = 1387 €
SET-UP TIMING
‘.' ANNUAL COST ‘ €11.234 ‘ €8.262
-26,5%
SAVING PERYEAR € 2.972

BOOST YOUR BUSINESS!

FRESH FISH - LONG CHIPS

\) OFFCAR Q)

High preduction per hour,

45kg of french fryes instead of 22 0
g of a standard electronic fryer, this means i 1 1 2
'g’f". 8kg production extra every hour! ' &
A
éﬁ?

UPTO 66 EXTRA PORTIONS PER HOUR:

€ 100 turnover extra

OFFCAR




User friendly interface
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Integrated

Connectivity
System

OFFCAR

7"HD DISPLAY
RESISTIVE WATERPROOF
TOUCHSCREEN

with color graphics interface

and interactive icons

Intelligent
cooking system

Thanks to the load compensation,

automatically adapts the cooking time to the quantity
of food loaded to ensure perfect results

load after load save set-up time in your kitchen.

WO W

Full load

Single portion Medium portion

Wi-Fi Connectivity means to monitor
full Superfry operations, even remotely,
via the Cloud.

Back up of settings, content sharing
and get HACCP data.

USB port allows to download historical
data, error log and test results for easy
service and maintenance.




EFS
EXPRESS
FILTRATION
SYSTEM®

OIL INFORMATION

Qil LIFE: e
FILTERING: 3i5

RESET

FILTERING

Allows to filter il in

less than 4 minutes

and return to fry at

the set point temperature

without stop of operations.

Through the display is
possible to control the
filtering process.

Oil circulation pump
fully integrated makes
cleaning safer.




SISTEMA DE
COMBUSTION
“PREMIX"

4.0

SUPERFRY

Simplemente un paso
adEIa nte' oo The high-tech way to fry



4.0

SUPERFRY

The high-tech way to fry

Q I @Hotel Asia2018

Equipment Awards

Sustainability | Cost Savings | Innovations

24 - 27 April 2018
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Awarded To

Offcar The Great Cooking

S.rl




TECHNI HEET

Dim. Model B0OFRE21HPA ‘ mm | Length 400 | Width %00 | Height top 900
e Dim. Model 80FRG25HPA ‘ mm | Length 400 | Width 900 | Height top 900
FUNCTIONAL DATA (7) 8OFRE21HPA () 80FRG25HPA
Vats ‘ nr. | 1 | 1
Vat capacity ‘ It | 21 | 25
Oil MIN level ‘ It | 18 | 22
Oil MAX level | | 21 | 25
MAX load | ke | 2,8 | 28
Temperature Range | < | 100+185 | 100+185
| INSTALLATION DATA

‘ GAS power ‘ kw | 0 | 25

ELECTRIC power ‘ kw | 20,3 | 03
- Voltage (standard) ‘ v | 400V 3N 50/60Hz | 220-240V 1N 50/60Hz

Power supply cord *** \ mm® | 5X4 | 3X15
Noise level | aba | <70 | <70
PACKAGING DATA
Dim. packaging A ‘ mm | 430 | 430
Dim. packaging B ‘ mm | 960 | 960
Dim. packaging H ‘ mm | 1250 | 1250
volume ‘ m? | 0,52 | 0,52
Net Weight ‘ kg | 80 | 95
Gross Weight ‘ kg | %0 | 105

***Current and power supply cord fitted for standard voltage




La elevacidn de la cesta
1\ [oF s ) [ se gestiona
' of 12 automaticamente
Zj mediante el programa
de preseleccion o puede
activarse manualmente
mediante un simple
boton.
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MODEL 80ACE20A FOR TANK 45 LT GN 1/1
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indo

free creative

PLANO UNICO DE ESPESSOR:
3MM.

POSIBILIDAD DE PONER NUESTRAS
MAQUINAS ESTANDARD EN GAS O
ELECTRICAS .

DISPONIBLE CON PROFUNDIDAD
DE 850 MM PPOR LA LINEA STILE
700 O 1000 MM POR LA LINEA
STILE 900.

OFFCAR



Todos nuestros productos estan piensados
para fornir una perfecta conbinacion entre

disegno y tecnologia, siempre sin olvidar los
elementos que hacen vuestro trabajo mas
facil: ergonomia, sequridad, limpieza y
fiabilidad.

OFFCAR.COM
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[2 Technical data
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[ Instruction manual
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[ Brochure STILE 700

AR ke

@ SHARE THIS PRODUCT

i REQUEST INFO

70CBG14

(as stove range
4 BURNERS GAS RANGE ON GAS OVEN

Features:

Work fop in AISI 304 stailess steel

Top grits are in viified cast iron

Removable dr lle trays in AIS| 304 L |

Bumers in vitrfied cast iron with bumer cap in brass with double ting and
stabilized flame (2 x 4.5 kKW, 2 x 7 KW)

Vaive tap vath pilat fisme for gas bumer ignibon
Gas oven GN 2/1 heated by bumer (7.7 kW) with stabilized flame

Themostatic temperature regulation from 100° to 340°C by means of safety
valve and thermocoupie

Electronic battery pilot ignition
3pesition shelf runners which can be remaved for thorough oven cleaning
Control panel which can be quickly removed for easy cleaning and maintenance
Adjustable AISI 304 stainless steel feet
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Gracias por su amable atencion.
El préximo Webinar sera el lunes 27 de abril.
Estamos a vuestra disposicion.
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