
Por favor, para evitar ruidos de  fondo, apague el micro durante la 
presentación. S  tienes preguntas, puedes utilizar la CHAT o puedes
esperar el finál del seminario web.

¿Realmente conoces a OFFCAR? Este Primer 
Seminario Web te presentará quiénes 
somos.Gracias por tu partecipar!

El seminario web empiezarà a las 14:00 orario italiano 



OFFCAR es una empresa italiana con sede en la región de Venecia.

OFFCAR está especializada en soluciones de cocina profesional.

La empresa se estableció en 1920 prácticamente desde hace 100 años.

Originalmente OFFCAR era conocida como IMPERIA pero en los ‘80, 
cambió a OFFCAR (OFFicine CARRaro, o sea :oficinas de la familia Carraro).

Desde siempre, la empresa ha sido controlada por la Familia Carraro.
Hoy OFFCAR se encuentra en su cuarta generación.

OFFCAR encarna el espíritu empresarial italiano puro.

Los productos OFFCAR son fabricados enteramente en los dos sitios de 
producción y son exportando en más de 60 países de todo el mundo .
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OFFCAR SOSTENIBILIDAD
Se han instalado modernos sistemas 
fotovoltaicos en todas las instalaciones de 
OFFCAR para ser totalmente autónomos en 
términos de demanda de energía.



LINAS DE PRODUCTOS CONCEPTOS 
INTELIGENTES



• SERIES:
• 650
• 700
• 900 (980-990)
• 1100

• líneaS:
• UNICO
• EVOLVE
• STILE
• DRAGONE
• PASTELERIA

OFFCAR permite JUNTAR diferentes maquinas que pertenecen 
a diferentes líneas si se caracteriza por la misma serie.
Misma SERIE significa misma PROFUNDIDAD y PERFIL.
p.ej. UNICO 700 y STILE 700 PUEDEN UNIRSE



líneaS de PRODUCTOS
Cada línea puede ofrecer una amplia variedad de aplicaciones adecuadas para 
organizar cualquier diseño de cocina.
Cocinas a gas y eléctrica
Placas Vidrocerámica
Placas de Inducción
Cocinas Wok
Placas Radiantes
Fty-top
Freidora
Conservadores
Cuece Pasta y Pasta Cooker
Grills radiante calentada con agua
Parrillas de piedra lavica
Bainos Maria 
Parilla Multifunción
Sartenes
Marmitas
Sartenes Basculantes



La “pequeἦa de Offcar caracterizada por
robustez, fiabilidad y seguridad. 
Con la refinada combinación de detailles cromados
y de tradición Offcar , la Línea UNICO 650 lo

tiene todo para ser inconfundible

CUBA LIMPIA (Y)
Formas y materiales para 
Garantizar el maximo higiene



Dimensiones:
Modularidad : 350 – 700 mm
Profundidad: 630 mm

GRAN PLAN DE COCCIÓN
Plan de trabajo totalmente
termostatizada

ALTO RENDIMIENTO
Quemadores alto rendimiento en hierro
Fundido y Plan de cocción prensado
por el maximo higiene

EN OPCIÓN: ELEMENTOS DE 
SOPORTE EN  AXERO 
INOXIDABLE
DISPONIBLES ABIERTOS O CON 
PUERTAS

4 GN 1/1 OVEN 
DISPONIBLE EN VERSIÓN: GAS 
O ELECTRICA VENTILADA 



UNICO 650 ES OFFCAR la línea  DE ENTRADA.

UNICO 650 SON ELEMENTO TOP, de BANCO 
pero: TAMBIÉN PUEDEN ser pedidos con 
MUEBLES.

LAS COCINAS GAS Y ELÉCTRICAS TAMBIÉN 
PUEDEN TENER  HORNO GN1/1

¡Atención!



UNICO 700 garantiza una muy buena
Precio/calidads ratio gracias a su design 
original , 
a su detalles y a su alto rendimiento
apreciado por la majoria de los clientes

MODULARIDAD

PROFUNDIDAD

CUBA PRENSADA EN 
ACERO INOXIDABLE AISI 
315
Formas y materiales
disenados por estandard de 
maxima limpieza



Dimenciones:
Modularidad: 400 - 800 – 1200 mm
Profundidad: 730 mm

ALTO RENDIMIENTO 
Quemadores in hierro fundido
con parillas vidriadas o 
cromadas

LARGO PLAN DE COCCIÓN  
Plan de trabajo su la superficie total 
en diferentes solucciones

HORNOS EN ACIERO 
INOXIDABLE
Version gas o electrica GN 1/1, 
GN 2/1 y HORNO MAXI GN 3/1

CUECESPASTAS A ALTO RENDIMIENTO

Gas o electricos disponibles con 1 o 2 cubas.



EL CUECE PASTA UNICO 700 ES DE 40 LITROS  
O SEA: CAPACIDAD DE CUBA  GN1/1
Versión electrica con ELEMENTOS DE 
CALEFACCIÓN EN TUNGSTENO

¡Atención!



ACERO INOXIDABLEDOS ERGONÓMICOS
Extraibles para una limpieza facil y veloz

Esta es la evolución de las cocinas a gas con la mejor
precio/calidad ratio.
Materiales de alta calidad garantizan funcionalidad, 
robustez, y flexibilidad de composición.



Dimensiones:
Modularidad: 400 - 800 – 1200 mm
Profundidad: 730 mm – 900 mm

HORNOS EN ACIERO 
INOXIDABLE
Version gas o electrica GN 1/1, 
GN 2/1 y HORNO MAXI GN 3/1

PLAN DE TRABAJO EN ACIERO 
INOXIDABLE AISI 304 

MAXINO HIGIENE E FACILIDAD DE 
MANTENIMIENTO 
Bajo los quemadores hay cubetas en 
aciero inoxidable AISI 304 extraibles y 
tambièn el cajon recoge grasas es
extraible.



Solamente COCINAS A GAS
2-4-6 QUEMADORES DOBLE CORONA
SIN HORNO ELÉCTRICO
QUEMADORES DE 10KW

DISEÑO DE QUEMADORES SELECIONABLE POR 
EL CLIENTE
POSSIBILIDAD DE PONER ESTA LÌNEA TANTO 
CON LAS MAQUINAS DE LA LÌNEA UNICO 700 
COMO CON LAS MAQUINAS DE LA LÌNEA STILE 
700 
LA EVOLVE 980 PUEDE SER PUESTA EN línea
CON LAS MAQUINAS DE LA LÌNEA STILE 980



Funcionalidad, robustez, diseño 
ergonomico y flexibilidad de 
composición sono las caracteristicas
màs importantes de la linea STILE 
700.
Esta linea es la respuesta a las
preguntas de potencia, capacidad de 
producción y atteción a los detalles
in un pequeño espacio.



Dimensiones:
Modularidad: 400 - 800 – 1200 mm
Profundidad : 730 mm

ALTO RENDIMIENTO 
Fuegos in hierro fundido
con llamas en latón doble 
anillo

HIGIENE MAXIMO Y FACILIDAD DE
MANUTENCIÓN Bajo los quemadores
hay cubetas en aciero inoxidable
AISI 304 extraibles y cajon
recoge grasas extraible.

AMPLIA GAMA DE FREIDORAS
Gas, elèctricas, con control mecánico
o electronico para una regolaciòn de 
la temparadura optimal.

MANDOS ERGONOMICOS
Extraibles

HORMOS EN ACERO INOXIBABLE 
Gas, electricos GN 1/1 , GN 2/2 y 
MAXI HORNOS GN 3/1



LÍNEA 700 RESISTENTE 
LOS HORNOS SON GN 2/1 O GN 3/1 (EXCLUSIVO)
QUEMADORES CON TAPA DE DOBLE ANILLO
DISEÑO DE QUEMADORES SELECCIONABLE POR 
EL CLIENTE
VERSIÓN DE BANCO O CON MUEBLE 
TANQUE ES PRESADO CON ESQUINAS REDONDAS
FÁCIL ACCESO PARA MANTENIMIENTO Y 
LIMPIEZA 
POSIBILIDAD DE SER PUESTA EN LÌNEA CON 
UNICO 700 Y EVOLVE 700
PLANCHA EXTRAÍBLE

ADAPTABLE PARA SISTEMA DE COCCIÓN 
CANTILEVER (GOLD) Y PARA VERSIÓN NAVAL

¡Atención!



Funcionalidad robustez, diseño ergonomico y 
facilidad de composición son las caracteristicas 
màs importantes del la lìnea STILE  990 .

Las 980-990 STILE son la respuesta a las màs 
frequentes preguntas de potecia, capacidad de 
produción y atención a los detalles in espacios 
largos.



HEAVY DUTY 900 LINE
HORNOS  GN 2/1 O GN 3/1 (EXCLUSIVE)
QUEMADORES DOBLE CORONA 
DISEÑO DE QUEMADORES SELECCIONABLE POR EL 
CLIENTE 
TANK ARE PRESSED WITH ROUND CORNERS
FÁCIL ACCESO PARA MANTENIMIENTO  Y LIMPIEZA 
POSIBILIDAD DE SER PUESTOS EN LINEA CON LOS 
PRODUCTOS EVOLVE 980
LA EXCLUSIVA MODULARIDAD DE 450 MM DE LA  LINEA 
STILE 990 PERMITE A LOS DISEÑADORES DE GANAR 
SOBRE LA COMPETENCIA ( CASI NINGUN PRODUCTOR 
TIENE ESTA CLASE DE MODULARIDAD)
CAJÓN DE GRASA EXTRACTABLE 
ADAPTABLE  PARA COCUNAS  CANTILEVER ( SISTEMAS 
DE COCCION GOLD)
VERSIÓN NAVAL (MARINE)

¡Atención!







La LINEA passante  1100 es diseñada por asegurar la 
maxima eficencia  y funcionalidad también en cocinas 
con PARTIES CHEFS.
Los mandos en ambas partes, los hornos pasantes, la 
cihmenea central y el plan de trabajo combinado asegura 
versatilidad para muchos usos.

FACILIDAD DE LIMPIEZA Y MANUTENCIÒN
Panel frontal con sistema  “push – pull” sin tornillos 



FACILIDAD DE LIMPIEZA 
Panel frontal , cubetas bajo los fuegos 
y cajon recojegrasas sono extraibles 

ALTO RENDIMIENTO 
En cada modulo LARGA GAMA DE 

FREIDORAS
Gas electricas con 
control elctronicos 
para asegurar la 
regulacion de 
temperatura ( melting 
function)

DESIGN 
Instalación de pies en 
acero inoxidable o 
zócalo

HORNOS EN 
ACIERO 
INOXIDABLE Y 
PASANTE
Gas o electricos 
GN2/1



LÍNEA PASANTE
QUEMADORES DE DOBLE CORONA
FÁCIL ACCESO PARA MANTENIMIENTO 
¡griddle plate EXTRAÍBLE!

¡Atención!



¿Conoces las diferencias entre un Teppanyaki
y un Fry-top?

- placa de cocción horizontal, sin inclinación
- sin protector anti salpicaduras
- Diferentes zonas de cocción 
¿Sabes que OFFCAR Teppanyaki puede ser 
adaptado como un Fry-top...?

ELEMENTOS DE CALIDAD
Plato de cocción de espesor 20 mm hecho de special acero 
cromado 
Bordura perimetral para el contenimiento de liquidos y 
houesos de descarga para la recogida de grasas
2 o 3 zonas de cocción 
Regulación de la temperatura de 100° a 300°

En esta lìnea el mundo de la restoración Oriental encuentra 
su maxima soddifación y el MADE IN ITALY .
La lìnea Deagone es el punto de encuentro entre el Oriente 
y el Ocidente y crea una cocina dinámica, multietnica de 
alto rendimiento.

https://context.reverso.net/traduzione/spagnolo-italiano/din%C3%A1mica


¿ Sabes que la cocina a vapor OFFCAR 
es Multifunctiones..?

POTENCIA Y SIMPLICIDAD
Libertad de eligir la potencia y la clase de 
quemadores: Quemadores Wok con llamas
verticales de 14/21 kw o quemador estandard
a llama orizontal de 12 kw. 



línea ETNICA
Unicamente GAS
MODULARIDAD 550-1100-1650mm
QUEMADORES CON LLAMA VERTICAL HASTA 
18KW
QUEMADORES CON LLAMA ORIZONTAL HASTA 
12KW
ESPESOR DE TOP 2,5MM RESISTENTE AL AGUA
LLENADO AUTOMATICO POR LA PRODUCCIÓN 
DE VAPOR
COLUMNA DE AGUA DISPONIBLE 

¡Atención!



Potencia frente a Eficencia
Hacer màs con menos...

sustrato resbaladizo Sustrato duro

La paradoja del juego “tira y afloja”





Main Dimension:
Modularity: 350 - 700 mm
Depth: 730 mm



FREIDORAS PARA PASTELERIA 
VERSIÓN ELECTRICA CON CUBA LIMPIA Y 
ELEMENTOS DE CALEFFACIÓN INCOLOY
VERSIÓN GAS CON QUEMADORES EN ACERO 
INOXIDABLE Y ESCAMBIADORES DE CALOR 
DENTRO DE LA CUBA 

Específica para productos con mantequilla
COCINAS DE PARTELERIA GAS
QUEMADORES DE DOBLES ANILLOS

TODAS LAS MAQUINAS DE LA LÍNEA PASTELERIA 
PUEDEN SER PUESTAS EN LÍNEA CON LAS 
MAQUINAS STILE 700

¡Atención!



CONCEPTOS 
INTELIGENTES



Simple… Los productos inteligentes son los que han sido
piensados con el celebro …. 

mmm… puedes explicarse
mejor porfavor? Claro que si! Probablemente, Covid-19 va a cambiar nuestra mentalidad pero seguro

que no infectarà nuestra abilidad y nuestras capacidades.
OFFCAR  ya pensado a algunas especiales soluciones diseñadas por ser màs simples
y diferentes.
Offcar piensa a la eficencia , a la automatisación y a la facilidad de empleo.
Porqué?
Porqué habemos bien entendido la relatividad , pero dinero , sueldo y tiempo estan
relativamente connectados.
¡VAMOS EN… SÍGANME! 

Que significa « Productos
Inteligentes»?



Gracias OFFCAR!!
Estoy aquì, listo para  seguir 

vosotros descubriendo el futuro!





Meeting the Future



Do more with less …







Simplemente un paso
adelante….

SISTEMA DE
COMBUSTION
“PREMIX”







La elevación de la cesta 
se gestiona 
automáticamente 
mediante el programa 
de preselección o puede 
activarse manualmente 
mediante un simple 
botón.



PLANO UNICO DE ESPESSOR: 
3MM.
POSIBILIDAD DE PONER NUESTRAS 
MAQUINAS ESTANDARD EN GAS O 
ELECTRICAS . 
DISPONIBLE CON PROFUNDIDAD 
DE 850 MM PPOR LA LÍNEA STILE 
700 O 1000 MM POR LA LÍNEA
STILE 900.



Todos nuestros productos estan piensados
para fornir una perfecta conbinacion entre 
disegno y tecnologia, siempre sin olvidar los 
elementos que hacen vuestro trabajo màs
facil: ergonomia, seguridad, limpieza y 
fiabilidad.

OFFCAR.COM







Gracias por su amable atención.
El próximo Webinar será el lunes 27 de abril.
Estamos a vuestra disposición.
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